
POLLO  EMPANIZADO PANKO
Chicken  f r i ed  w i th  panko  

Acompañados  de/On the  s ide                                               
·  Ve ge ta l e s  a sados  o  ch ips  de  papas  
·  Roas t ed  ve ge tab l e s  o r  po tato  Ch ips  

F I LETE  DE  PESCADO A  LA  PLANCHA
F i sh  f i l e t  on  g r i l l  
Acompanado  con   ch ips  de  papa
On the  s ide  po tato  ch ips

h a m b u r g u e s a / h a m b u r g u e r
CARNE/MEAT
Angus  150g r,  t omates  s ecos,  j apa l eno,  l e chuga ,  
t oc ino,  s a l s a s
Angus  150g r,  d r y  tomato,  j a l apeno  s l i c e ,  l e t tuce ,  
bacon ,  s auces   

POLLO/CHICKEN
Po l l o  empan izado  en  cos t r a  de  panko  
y  l áminas  de  a lmendr as.  Mayonesa  t e r iyak i  
l e chuga  y  t omate  
Breaded  ch i cken  in  panko  c r us t  and  a lmonds  
s l i c e s.  Te r iyak i  mayonna i se ,  l e t tuce ,  t omato  

VEGANO/VEGAN
Car ne  de  l en t e j a s  en  cos t r a  de  avena  
Mayonesa  ve gana  ·  l e chuga  ·  t omate
Len t i l  no  meat  in  oatmea l  c r us t
Ve gan  mayonna i se ,  l e t tuce ,  t omato

PESCADO/F ISH
Sa lmon  con  p i e l  c r u j i en t e  
coc inado  bbq  wakame
Sa lmon  wi th  c r i spy  sk in  cooked  bbq  wakame

E N T R A D A S /A P P E T I Z E R

GUACAMOLE  

CHIPS  DE  PAPAS       

TRIO  DE  BRUSCHETTA                                      
Mix  o f  g r i l l ed  homemade  r us t i c  b r ead  

CHILAQUILES
J i t omate  ·  ch i l e s  gua j i l l o  ·  queso  ·  f r i j o l e s
Tomato  ·  ch i l e  ·  cheese  ·  beans

Opc iones/op t ions
Ro jo  o  ve rde
Red  o r  g r een

Po l l o  e x t r a
Ext r a  ch i cken
Ar r ache r a  e x t r a
Ext r a  a r r ache r a

HUEVO MOTULEÑO
Tomate  ·  f r i j o l e s  ·  queso  ·  ch i cha r ros  
Jamon  coc ido  ·  p l at ano  f r i t o  c ebo l l a  ·  t o r t i l l a s
Tomato  ·  beans  ·  cheese  ·  g r een  beans
Ham ·  f r i ed  banana  ·  on ion  ·  t o r t i l l a s

OMELETTE
Jamon  y  queso      
Ham y  cheese
OMELETTE DE  CLARAS
Chaya  y  tomate

$200

 

     

   

$200

 

     

   

$90

$150

$150

$100

menu

D E S AY U N O · B R E A K FA S T
SABOR MEXICANO CON HUEVOS A MEXICAN TASTE WITH EGGS

HUEVOS AL  GUSTO
2  huevos  / e l i ges  2  ing red i en te s  
2  e ggs/choose  2  ing red i en t s
Acompañados   con  ensa l ada  mix ta ,  queso  f r e sco
Y  pan  de  l a  ca sa .
On the  s ide  w i th  mix  sa l ad ,  f r e sh  cheese  
And  homemade  b read .

Ext r a
Cebo l l a /on ion
Tomate/ t omato
Queso/cheese  
P imien to/pe ppe r
Toc ino/bacon
Ca l abac in/ squash
Esp inaca/ sp inach

TOSTADA DE  AGUACATE 
DE  MASA MADRE
Pan  ·  aguacat e  ·  huevo  ponchado
SOURDOUGH AVOCADO TOAST
Bread  ·  avocado  ·  e gg

$220

$30

$200

$30

$30
$30

$70

D E S P E R TA N D O  D U L C E ·  S W E E T  AWA K E N I N G

C U E R N I T O S / F R E S H  C R O I S S A N T

CHOCOLATIN
CHOCOLATE CROISSANT

INTEGRAL CROISSANT             
WHOLE GRAIN  CROISSANT  

CROISSANT NORMAL
PLAIN

HOTCAKE DE  AVENA,  MIEL  
Y  FRUTOS ROJOS
OATMEAL HOTCAKE ,  HONEY AND RED  FRUITS

*Pre gunta  po r  e l  pas t e l  de l  d í a  
Ask  fo r  the  cake  o f  the  day

$70

$70

$65

$180

B o w l s

YOGURT Y  FRUTA FRESCA 
DE  LA  TEMPORADA
YOGURT AND SEASON FRESH FRUITS

ACAI  BOWL  
Fr u tas  ·  semi l l a s  ·  g r ano l a
Fr u i t s  ·  seeds  ·  g r ano l a

$270

$220

A L M U E R Z O  ·  L U N C H
FROM 12  PM TO 6  PM

$200

$130

$200

$180

$220

$200

ENSALADAS/FRESH SALADS

VEGGIE
Lechuga ,  t omate ,  f r u tos  s ecos,  pe p ino ,  
maiz ,  zahanor i a  Le t tuce ,  t omato,  s eeds,
cucumber,  co r n ,  c a r ro t s  

POLLO  
Po l l o  c r uen te ,  mayonesa  case r a ,  c r u tones  
pa r mesano
Cr i spy  ch i cken ,  homemade  mayonna i se ,  
c r u tons,  pa r mesan

ASTRAL
Queso  de  cab r a ,  nueces,  mie l ,  
t omate  che r r y
Goat  cheese ,  wa lnu t s,  honey,  che r r y  tomatoes  

E laborado con la  mejor  harina de I ta l ia  HARINA CAPUTO. 
Con  una  masa  madre  f e r mentada  mín ima  de  12  ho r as.
Made  wi th  the  bes t  I t a l i an  f l ou r  w i th  a  sourdough  
f e r mented  fo r  a  min imum o f  12  hour s.

FOCACCIA
Romero  y  ace i t e
Fresh  rosemar y  and  e x t r a  v i rg in  o l i ve  o i l

MARGHERITA
Tomate ,  queso  mozza re l l a  y  a lbahca  
Tomato ,  mozzare l l a  cheese  and  bas i l

VEGETARIANA
Mix  de  ve rdur as · queso  mozza re l l a  y  t omate
Mix  o f  ve ge tab l e s,  mozza re l l a  cheese  and  tomato

MARINARA
Tomate  y  a j o
Tomato  and  Gar l i c

JAMON  
Ham,  tomato  and  mozza re l l a  cheese  

$ 150

  $200

  $220

  $180

  $230
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$350

$280

$320

L A  PA S TA  F R E S C A / F R E S H  PA S TA S
Hecha  en  casa  en  nues t ro  mos t r ador  de  pas t a  
f r e sca  con  semo la .  Se  s i r ve  a l  den te
Homemade  da i ly  at  ou r  f r e sh  pas t a  coun te r  w i th  
s emo l ina .  Se r ved  a l  den te

RISOTTO D I  MARE
Mix  de  pescado  de  l a  t empor ada
SEA R ISOTTO 
Mix  o f  s eason  f i sh  

GNOCCHI  DE  TOMATE 
Albahaca  y  Bu fa l a
Tomato ,  bu fa l a  chees,  t omato  

TAGLIATELLA AL  NERO D I  SEPPIA  
Con  sa lmon  tomate   y  ca l abac ín
BLACK TAGLIATELLA  
Tomato ,  sa lmon ,  squash

$320

$270

$250

$320

*Pan  Buns  de  l a  c a sa .  Se r v ido  con  ch ips  de  papas
Homemade  b read .  Se r ved  wi th  Po tato  ch ips

c e v i c h e
BANDERA
Pescado  b l anco,  c ebo l l a  ro j a ,  c i l an t ro
f r u tos  de  l a  pas ión ,  t omate  che r r y  
l aminas  de  coco
W hi te  f i sh ,  r ed  on ion ,  pass ion  f r u i t  
che r r y  tomato,  coconu t

VEGANO
Co l i f l o r,  j i c ama ,  manzana  ve rde ,  aguacat e
semi l l a  de  mos taza
Cau l i f l ower,  j i c ama ,  g r een  app l e ,  avocado
mus ta rd  s eed

$350

$250

ta c o s
3  POR ORDEN
Guar n i c ion  papas  cambr ay  a l  ho r no  
Opc ión  de  to r t i l l a  de  ha r ina
3  pe r  o rde r
Baked  cambr ay  po tatoes  ga r n i sh
F lou r  t o r t i l l a  op t ion

CAMARONES/SHRIMP
A l a  p l ancha  o  t empur a
Queso,  t omate ,  c ebo l l a ,  s a l s a
Gr i l l ed  o r  t empur a  Shr imps
Cheese ,  t omato,  on ion ,  s auce

PASTOR
Car ne  de  ce rdo  mar inada
cebo l l a ,  c i l an t ro,  p iña    
Pork  meat ,  on ion ,  co r i ande r,  p inapp l e  

COCHINITA P IB IL
Car ne  de  ce rdo  mar inada ,  c ebo l l a ,  c i l an t ro
Pork  meat ,  on ion ,  co r i ande r

ARRACHERA ANGUS
Ar r ache r a ,  c ebo l l a ,  t omate  p i cado,  c i l an t ro
Ar r ache r a ,  on ion ,  t omato,  co r i ande r

$320

$280

$300

$280

$50

  

$70

  

$50

  

$250

  

$70

  

ARROZ BLANCO
+  Ex t r a -po l l o
+  Ex t r a -ve rdur as  
W hi te  r i c e
+  Ex t r a  ch i cken
+  Ex t r a  ve ge tab l e s  

SOPA  DE  LENTEJAS
Len t i l  soup

POLLO  A  LA  PLANCHA
Chicken  g r i l l ed  

$280

  

$200

  

M E N U  D E  L A S  P EQ U E N A S  E S T R E L L A S  
L I T T L E  S TA R S  M E N U



Baro lo        

Me r l o t

Va lpo l i c e l l a

Cabe r ne t  suav ignon

VINO  ROSE
ROSE  WINE  
Rosato  
o rgan i co  toscano

 
V INO  BLANCO
WHITE  WINE

Pino t  g r i g io

R ibo l l a  g i a l l a

menu

B E B I D A S  S I N  A L C O H O L  
N O N  A L C O H O L I C  B E V E R AG E S

AG U A / WAT E R
AGUA NATURAL
STILL  WATER
 
AGUA CON GAS
SPARKL ING  WATER
     
COCA COLA

COCA L IGHT
                             
LEMONADA
LEMONADE

NARANJADA
ORANGEADE

Nuestra politica es de ayudar el planeta y generar el menor im-
pacto posible, todas nuestras botellas de vidrio son retornables. 
Si la quieres llevar se agrega un costo extra de 80 pesos. 
Our  po l i cy  i s  t o  he lp  the  p l ane t  and  gene r at e  the  l e a s t  pos -
s ib l e  impac t ,  a l l  ou r  g l a s s  bo t t l e s  a r e  r e tu r nabl e .
If  you want to take them with you there is an extra cost of  80 pesos.

$45

 
$55
     

$65

$65

$65

$65

  

C A F E S / C O F F E S
ESPRESSO  

ESPRESSO DESCAFEINADO

CAPPUCCINO   

MACCHIATO
                             
AMERICANO

ICED  LATTE

OPCIONES DE  LECHE ·  MILK OPTIONS

$75

$75

$110

$75

$65

$110

  

Leche  de  coco
Coconut  mi lk
 
Leche  de  a lmendr a    
Almond  mi lk

Leche  de  avena
Oat  mi lk            

e x t r a  $20

e x t r a  $20

e x t r a  $20

(Endu lzados  con  mie l  /  w i th  honey )

J U G O S  F R E S C O S · F R E S H  J U I C E

PIÑA  
PINAPPLE  

NARANJA
ORANGE
     
SANDIA
WATERMELON

MELON

EMPEZANDO CON FLUJO COSMICO
STARTING WITH COSMIC  FLOWE  

VERDE GREEN
Manzana  ·  Ap io  ·  E sp inaca                       
App le  ·  Ce l e r y  ·  Sp inach  
 
ASTRAL  
Mango  ·  A lbahaca  ·  L imón                        
Mango  ·  Bas i l  ·  L emon

  

  

$65

 
$90
     

$65

$65

             

  

$ 150

$150

  

$150

$165

$150

$165

$40

*E l i ge  s i  a  base  de  agua  o  l e che
Choose  whe the r  wate r  o r  mi lk  based

ENERGETICO/ENERGETIC
Mar acuya  ·  Na r an j a  ·  L emon  g r ass        
Mar acuya  ·  O r ange  ·  L emon  g r ass

TROPICAL
P lat ano  ·  Coco  ·  Nibs  de  cacao                  
Banana  ·  Coconunt  ·  Cocoa  n ibs
                     
*E l i ge  s i  a  base  de  agua  o  l e che
Choose  whe the r  wate r  o r  mi lk  based

VITAMINA DE  MAR/VITAMIN  SEA  
Zanahor i a  ·  Papaya  ·  Na r an j a  ·  Jeng ib re
Car ro t  ·  papaya  ·  o r ange  ·  g inge r

AMOR/LOVE
Kiwi  ·  Fr e sa  ·  Mor as
Kiwi  ·  S t r awber r y  ·  B l a ckbe r r i e s
                                    

I ng red i en te  e x t r a                           
Ext r a  ing red i en t

KO M B U C H A  

$75

$85

$85

NATURAL

JAMAICA

JENGIBRE  Y  L IMON
GINGER  AND  LEMON

B E B I D A S  C O N  A L C O H O L  ·  D R I N K S

APEROL  SPR ITZ

MARGARITA

NEGRONI  

MOJ ITO

GIN  TONIC

MIMOSA

CUBA L IBRE

CARAJ ILLO

P INA  COLADA 

DRY  MARTIN I

OLD  FASHIONED

BELL IN I   

  

C O C T E L E S  C L Á S I C O S /
C L A S S I C  C O C K TA I L S

$250

$90
$90

$90

$150

V ic to r i a

Corona

Mode lo  e spec i a l

Ce r ve za  a r t e sana l    

  

c e r v e z a / b e e r

$250

$750

$600

$250

$450

$400

$550

$800

$2600

$2000

$800

$1450

$1400

$1850

V I N O S · W I N E

VINO  T INTO
RED  WINE

COPA
GLASS

BOTELLA
BOTTLE

L I C O R E S · L I Q U O R S

MEZCAL
SHOT BOTELLA

BOTTLE

TEQUILAS  

1800  c r i s t a l ino  

1800  r e posado  

Maes t ro  Nobe l  

He r r adur a  u l t r a

He r r adur a  p l at a  

Tequ i l a  c l a se  azu l  

Don  ju l i o  70  

Don  ju l i o  r e posado  

Don  ju l i o  b l anco  

D IGESTIVOS  

Sambuca  

Ba i l eys  

L i co r  43  

VASO CHELADO 

VASO MICHELADO  

VASO OJO  ROJO  

 

400  cone jos  e spad ín    

4 00  cone jos  Toba l a  

Amar as  

 

RONES  

Baca rd i  b l anco   

Matusalem gran reserva  

Habana  c lub  7  

G IN  

Hendr i cks  

Bombay  

Tanquer ay   

Bee f eat e r  

VODKAS  

Grey  goose  

T i tos   

Ve lve rede

Smi r no f f  

WHISKY  

Red  l abe l  

Ja ck  dan i e l s   

Wi ld  tu rkey  

$250 $1600

$200 $800

$200 $1000

$200 $1500

$200 $1500

$200 $1500

$200 $1500

$200 $1200

$300 $2500

$300 $2500

$150 $800

$250 $2000

$300 $3000

$300 $3000

$250 $1800

$250 $2000

$259 $2000

$300 $2500

$300 $3000

$300 $2600

$250 $1600

$250 $2000

$200 $1500

$200 $1500

$200 $1500

$200 $1500

$30

$40

$50

$1400 $5800

$300 $2500

$300 $2500
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A S T R A L O G Y
C O C K TA I L S

$385

Una  se l e cc ión  e spec i a l  cu r ada  po r  cada  s i gno  zod i aca l
A spec i a l  cu r at ed  s e l e c t i on  fo r  each  zod i ac  s i gn  

A R I E S · P I N K  M O O N

Tequ i l a  b l anco
Zumo f r e sco  de  pome lo

Zumo f r e sco  de  l ima
Ja r abe  de  cane l a  y  agave

Tequ i l a  b l anco
Fresh  g r ape f r u i t  j u i c e

Fresh  l ime  ju i ce
C innamon-agave  sy r up

T A U R U S · B L O O D  M O O N

Tequ i l a  b l anco
Zumo f r e sco  de  na r an j a  s angu ina

Zumo f r e sco  de  l ima
Néc ta r  de  agave

Comple t a r  con  r e f r e sco  e spumoso  de  na r an j a  s angu ina
Tequ i l a  b l anco

Fresh  b lood  o r ange  j u i ce
Fresh  l ime  ju i ce

Agave  nec t a r
Top  wi th  spa rk l ing  b lood  o r ange  soda

G E M I N I  C H I L I  M A N G O

Me zca l
Zumo de  l ima  f r e sco

Puré  de  mango
Ja l apeño  en  roda j a s

Me zca l
Fre sh  l ime  ju i ce

Mango  purée
S l i c ed  j a l apeño

C A N C E R  C U C U M B E R  C I L A N T R O

Tequ i l a  r e posado
Jugo  de  pe p ino

Jugo  de  l imón  f r e sco
Néc ta r  de  agave

Ho jas  de  c i l an t ro
Roda j a  de  ch i l e  s e r r ano

Tequ i l a  r e posado
Cucumber  j u i ce
Fresh  l ime  ju i ce

Agave  nec t a r
C i l an t ro  l e aves

Se r r ano  pe ppe r  s l i c e

L E O  T U R M E R I C  M A R G A R I T A

Tequ i l a  b l anco
Zumo de  l ima  f r e sco

S i rope  de  mie l  y  p imien ta
Una  p i zca  de  cú rcuma  en  po lvo

Tequ i l a  b l anco
Fresh  l ime  ju i ce

Pe ppe rco r n -honey  sy r up
P inch  o f  tu r mer i c  powder

V I R G O  S I M P LY  C E L E R Y

me zca l  e spad ín
Zumo de  l ima  f r e sco

Néc ta r  de  Agave
Ap io  f r e sco  en  roda j a s

me zca l  e spad ín
Fresh  L ime  Ju i ce

Agave  Nec t a r
S l i c ed  Fresh  Ce l e r y

L I B R A  H I B I S C U S  N E C TA R

Tequ i l a  B l anco
Té  de  H ib i s co

Zumo de  l ima  f r e sco
Néc ta r  de  agave
Tequ i l a  B l anco

Hib i s cus  Tea
Fresh  L ime  Ju i ce

Agave  Nec t a r

S C O R P I O  S A N D I A  D E  B R U JA

Me zca l
Zumo de  Sand ía

Jugo  de  L imón  Fresco
Néc ta r  de  agave

Roda j a  de  Habane ro
Me zca l

Wate r me lon  Ju i ce
Fresh  L ime  Ju i ce

Agave  Nec t a r
Mudd l ed  Habane ro  S l i c e

S AG I T T A R I U S  C I T R U S  Z I N G

Tequ i l a  B l anco
Zumo de  na r an j a  r e c i én  e xpr imido

Zumo f r e sco  de  l ima
S i rope  de  j eng ib re

Tequ i l a  B l anco
Fresh  Squee zed  Or ange  Ju i ce

Fresh  L ime  Ju i ce
G inge r  Sy r up

C A P R I C O R N  S AT U R N  M O O N

Tequ i l a  B l anco
Zumo de  l ima  f r e sco

Néc ta r  de  Agave
Cubr i r  con  Ce r ve za  de  Jeng ib re

Un  puñado  de  a r ándanos
Tequ i l a  B l anco

Fresh  L ime  Ju i ce
Agave  Nec t a r

Top  Wi th  G inge r  Bee r
A  Hand fu l  o f  B luebe r r i e s

A Q U A R I U S  C O C O  L O C O

Tequ i l a  B l anco
Agua  de  Coco

Jugo  de  L imón  Fresco
Néc ta r  de  agave

C lub  Soda
Tequ i l a  B l anco
Coconut  Wate r

Fresh  L ime  Ju i ce
Agave  Nec t a r

C lub  Soda

P I S C E S  P I N A P P L E  V E R D E

Tequ i l a  As t r a l  B l anco
Zumo f r e sco  de  p iña
Zumo f r e sco  de  l ima

Néc ta r  de  Agave
Ho jas  de  Sa lv i a  Rasgadas

As t r a l  Tequ i l a  B l anco
Fresh  P ineapp l e  Ju i ce

Fresh  L ime  Ju i ce
Agave  Nec t a rTor n  Sage  Leaves



Creemos  en  e l  K a r ma  As t r a l  
We be l i eve  in  As t r a l  K a r ma  

Comunicanos tu alergia y/o intolerancia. Los platillos se 
preparan al momento y algunos ingredientes son de tem-
porada o pueden ser congelados. Estamos en una área na-
tural protegida y cuidamos el medio ambiente, también 
respetamos la veda, hacemos composta y reciclaje. Ayuda-
nos a no desperdiciar. El restaurante es una área para no 
fumadores. 
Let us know your allergy and/or intolerance. The dishes 
are prepared at the moment and some ingredients are sea-
sonal or can be frozen. We are located in a protected natu-
ral area and we take care of  the environment, we also res-
pect the closed season, We compost and recycle. Help us 
not to waste. The restaurant is a non-smoking area. 

Sabemos que la propina no es obligatoria, sin embargo si 
fuiste feliz con nuestro servicio estamos agradecidos si va-
loras nuestro esfuerzo, desde la preparación de los ingre-
dientes a la conservación de nuestro entorno.
We know that tipping is not mandatory, however if  you 
were happy with our service, we are grateful if  you value 
our efforts, from the preparation of  the ingredients to the 
conservation of  our environment.

Creamos  pa r a  t i  y  tu  f ami l i a  e l  even to  pe r f e c to,  
CONTACTANOS .  

We c reat e  fo r  you  and  your  f ami ly  the  pe r f e c t  
even t ,  CONTACT US .

DE MAR/FROM THE OCEAN 

·  Par r i l l ada  de  pescado  y  mar i s cos  
(Pa r a  compar t i r  2  pax )  

Pesca  de l  d í a  ( 800g r )
Catch  o f  the  day  

$ 1600

*Ser v idos  con  papas  a l  ho r no,  
ensa l ada  mix ta ,  r educc ión  mar inada  

y  to r t i l l a s  de  ma íz  o rgán i co
Ser ved  wi th  baked  po tatoes,  mix  sa l ad  

mar inade  r educ t ion  
and  o rgan i c  co r n  to r t i l l a s  

Camarones  
Shr imp  

PA R R I L L A D A  D O M I N G U E R A  
S U N D AY  B B Q

Atun
Tuna

FROM 11  AM TO 3  PM

Sa lmon
Sa lmon

CARNE/MEAT

·  Par r i l l ada  de  ca r ne  mix ta  
(Pa r a  compar t i r  4  pax )  

Mixed  g r i l l ed  meat
(To  sha re  fo r  4  pax )

*Acompañado  de  ensa l ada  mix ta ,  
papas  a l  ho r no,  ch imichur r i  y  pan  de  l a  ca sa

Ser ved  wi th  mix  sa l ad ,
baked  po tatoes,  

ch imichur r i  and  homemade  b read

$2500

Po l l o  o rgán i co
Organ i c  ch i cken

Broche ta  a r r ache r a
Chor i zo  e spaño l

PA R R I L L A D A  D O M I N G U E R A  
S U N D AY  B B Q

FROM 11  AM TO 3  PM

Ar r ache r a  angus
Po l l o  o rgán i co

Organ i c  ch i cken
 Chor i zo  Españo l

 

Opc ión  1
Opt ion  1

Opc ión  2
Opt ion  2


